Fish Corner-Dinner

Course Menu / £NEFIPE

Menii Eurasien im Winter

Vorspeise

Sushi Variationen

-Steinpilz auf Reis mit Seetang
-Sushirolle mit Tempura gefullt
-Reis, Avocado und
Krabbenmayonnaise im Seetang
gerollt

Suppe
Creme-Suppe von Austern und
Miesmuscheln mit Gemise

Hauptgang

Ente und Gansestopfleber in siiBer
Sojasauce gebraten

Gegrillte Gelbschwanzmakrelen mit
Miso

Gebratene Zwiebeln und frittierte
Paprika

Seeaal in chinesischem WeilRkohl
gerollt

Petersilienkartoffeln

Kleiner Salat mit Paprika, Zucchini
und gekochten Garnelen

Dessert
Maccha-kuchen mit Vanilleeis

2—F 3T VAL €65

Appetizer
Selection of sushi

Porcini mushroom on rice with
seaweed

-Sushi roll filled with tempura
-Rice, avocado and crab-mayonnaise
rolled in seaweed

Soup

Vegetable cream soup with oysters and

blue mussels

Main Course

Duck and foie gras fried in teriyaki
sauce

Grilled yellow tail with miso

Fried onions and deep fried paprika
Conger eel rolled in chinese cabbage
Boiled potatoes

Small salad with paprika, courgette and

boiled shrimps

Dessert

Maccha sponge cake with vanilla ice
cream
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Japanischer Topf / Japanese Hot Pot / 51

SUKIYAKI
TELE

SHABUSHABU
LesLas

Japanischer Topf mit Wagyufleisch und Gemuse
Japanese hot pot with wagyubeef and vegetables

€ 50 pro Person

ab 2 Personen / from 2 persons / B _ Ak L Y

Alle Preise enthalten 19 % MwSt
All prices include 19 % V.A.T.
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