Fish Corner-Dinner
Menii / Menu / =& #IPE

FOMenii Japan (R

Menu Japan/ BAZJE € 85

Amuse Bouche Amuse Bouche FHRIR

Sushi und Sashimi Sushi and sashimi —BEE] - E
Roher Fisch auf Sushireis und Raw fish on sushi-rice and

roher Fisch raw fish

Tempura Tempura PN
Frittierte Garnelen, Deep-fried prawns,

WeiBfisch und Gemiise white fish and vegetables

U.S. beef Sukiyaki U.S. beef Sukiyaki 78!
Japanischer Topf mit Japanese hot pot with USHFEo
Sirloin-Steak und Gemiise, beef and vegetables,

Reis und dunkle Misosuppe rice and dark miso soup HER., FHH
Dessert Dessert T H— b

Dessert des Monats

Dessert of the month

FOMenii Europa (R
Menu Europe/ I—0 T U € 65

Amuse Bouche Amuse Bouche FHRIR
Sashimi Sashimi Z B &

2 verschiedene Sorten Selection of 2 kinds of raw fish

roher Fisch

Shake teriyaki or Tori teriyaki Shake teriyaki or Tori teriyaki

Gegrillter Lachs mit Teriyakisoe Grilled salmon with teriyaki sauce fik BRJgE X
oder or paEs
gegrilltes Hahnchenfleisch Grilled chicken with teriyaki sauce A PR X
mit TeriyakisoRe o

Sushi und Tempura Sushi and Tempura FH & RIF#E
7 verschiedene Sorten Nigiri-sushi Selection of 7 kinds of nigiri-sushi IZED 48
3 verschiedene Sorten Maki-sushi Selection of 3 kinds of maki-sushi AP =1

und frittierte Garnelen,
WeiBfische und Gemiuse,
Dunkle Misosuppe

Dessert
Dessert des Monats

deep-fried prawns,
white fish and vegetables,
Dark miso soup

Dessert
Dessert of the month
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Alle Preise enthalten 19 % MwSt.
All prices include 19 % V.A.T.



FOMenii Meeresfrichte (R
Menu Seafood/ VEEESRE € 50

Amuse Bouche

Sashimi
2 verschiedene Sorten
roher Fisch

Teppanyaki Meeresfriichten
Auswahl von Meeresfriichten
nach japanischer Art,

Reis und dunkle Misosuppe

Dessert
Dessert des Monats

ZOMenii U.S. Beef R

Amuse Bouche

Sashimi

Selection of 2 kinds of raw fish

Teppanyaki Seafood
Japanese styled selection of
seafood

Rice and dark miso soup

Dessert
Dessert of the month
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Menu U.S. Beef/ USt -T2 € 40

Amuse Bouche

Suppe
Suppe der Saison

Teppanyaki U.S. Rindersteak.
Amerikanisches Sirloin nach
japanischer Art

mit BBQ-soRe

Reis, dunkle Misosuppe

Dessert
Dessert des Monats

Amuse Bouche

Soup
Seasonal Soup

Teppanyaki U.S. beef steak
Japanese styled U.S. Sirloin
with BBQ sauce

rice,dark miso soup

Dessert
Dessert of the month

LU |

Alle Preise enthalten 19 % MwSt.
All prices include 19 % V.A.T.
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FOMenii Mini Europa (R

Menu mini europe/ I =TI — T UXfF € 35

Amuse Bouche Amuse Bouche

Tempura und Sushi Tempura and sushi

6 verschiedene Sorten Nigiri-sushi Selection of 6 kinds of nigiri-sushi
4 verschiedene Sorten Maki-sushi Selection of 4 kinds of maki-sushi
und frittierte Galrnelen und deep fried prawns and vegetables
Gemuse

dunkle Misosuppe dark miso soup

Dessert Dessert

Dessert des Monats Dessert of the month

M enii Shokado (R
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Menu Shokado /| WIEMEE €30

Amuse Bouche Amuse Bouche

Shokado Box Shokado Box

Roher Fisch Raw fish

Gemiise der Saison Vegetables of the season
Gegrillter Fisch Grilled fish

Frittierte Spezialitaten nach Chef’s choice fried specials
Art des Hauses

Reis, dunkle Misosuppe rice, dark miso soup
Dessert Dessert

Dessert des Monats Dessert of the month

Bitte fragen Sie uns nach dem Menu des Monats
Please ask us for the menu of the month

NEIIRY ObDIZERA T IWVEY,
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Alle Preise enthalten 19 % MwSt.
All prices include 19 % V.A.T.
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Sashimi Platten
Sashimi Plates / Wﬁ’&?ﬁ‘ﬁ

Auswahl an Sashimi (roher Fisch) / Selection of sashimi (raw fish)

Hana € 25 Kuri € 18

y 3 R
(fiir 2-3 pers. / for 2-3 pers.) (fir 1 pers. / for 1 pers.)

Sushi Platten
Sushi Plates / %571?}?@#

Auswabhl an Sushi / Selection of sushi

Ume € 18 Take € 24 Matsu € 29
i (@ L/

6 Nigiri-Sushi 8 Nigiri-Sushi 10 Nigiri-Sushi
1 Maki-Sushi 1 Maki-Sushi 1 Maki-Sushi
XY 6 & ¥V 8 IZED 108
EHESIIZN EESSIZN AR

Sushi und Sashimi Platten
Sushi and sashimi plates / Fa] f GBS

Auswabhl an Sushi und Sashimi / Selection of sushi and sashimi

Tsuru €70 Kame €40

5 fa

(fur 3-4 pers. / for 3-4 pers.) (fur 1-2 pers. / for 1-2 pers. )
& Sashimi Hl&  Sashimi

12XV 10 Sushi 12XV 6 Sushi

GESS 1 Maki-sushi A% 1 Maki-sushi

Chirashi-Sushi Platte € 30
56 [ ZFa]

Rohe Meeresfriichte auf Sushi-Reis [/ Seasonal raw seafood on sushi-rice

Rukaq TR

Alle Preise enthalten 19 % MwsSt.
All prices include 19 % V.A.T.



Sushia la carte

FF F] LA 5

Taglich wechselnde Spezialitaten - bitte fragen Sie uns nach dem heutigen Angebot.
We have special offers every day - please ask us for today’s special.
Az a—|IZRHE SN T RNE DL ZINET, BV OHLDIZEZRTIN,

Nigiri Sushi 1 Stiick / 1 piece
Roher Fisch auf Sushi-Reis / Raw fish on sushi-rice

Maguro € 4,50 Shake € 4 Saba € 3
Thunfisch Lachs Makrele
Tuna fish Salmon Mackerel
Unagi € 6 Anago € 5 lka € 3
Aal Seeaal Tintenfisch
Eel Conger eel Squid

fig RF o1
Amaebi € 5 Ebi € 3 Tako € 3
Nordseegarnele Garnele Oktopus
Sweet Shrimp Prawn Octopus
HEE B L]

Uni € 6 lkura € 6

Seeigelrogen Lachsrogen

Sea Urchin Salmon Roe

E/F AR}

Tamago € 3 Inari € 2

Ei Sushireis in frittiertem Tofu

Egg Sushi-rice in fried Tofu

EF Wiz h

Maki Sushi 6 Stiicke / 6 pieces
Roher Fisch in Sushi-Reis / Raw fish rolled in sushi-rice
Kappa-maki € 4,50

Seachicken-maki € 4,50 Shinko-maki € 4,50

Gurke gekochter Thunfisch eingelegter Rettich
Cucumber Cooked tuna Pickled radish
ol V—F X UEKE HERE
Tekka-maki € 7 Natto-maki € 4,50 Shake-maki € 7
Roher Thunfisch Vergorene Sojabohnen Lachs

Raw tuna Fermented soy beans Salmon

B X MR X fiEk &

Umeshiso-maki € 4,50
Pflaumenbaum und Perilla
Plum and siso

BLEEE

Maki Sushi 1 Stiick / 1 piece

In Sushi-Reis gerollt / Rolled in sushi-rice

Ry T

Alle Preise enthalten 19 % MwsSt.
All prices include 19 % V.A.T.

California Maki € 2,50
California Rolle
California roll

HY T N=THEE



Sashimi a la carte

JEFAF %

Taglich wechselnde Spezialitaten - bitte fragen Sie uns nach dem heutigen Angebot.
We have special offers every day - please ask us for today’s special.
A= a— |l SN TV RNEDOE ZINET, RV OLDIZEFZAT I,

7 Stiick/ 7 pieces

Chutoro € 25 Maguro € 18 Shake €12
Mittelfetter Thunfisch Thunfisch Lachs
Middle-fatty tuna Tuna fish Salmon
Il =: tA fie

Suzuki € 15 Tai € 15 lka € 12
Meerbrasse Dorade Tintenfisch
Seabass Seabream Squid

fiik iR ol
Tako € 12 Saba € 15

Oktopus Makrele

Octopus Mackerel

L] fi

Japanischer Topf

Japanese Hot Pot / ﬁ%’%

ab 2 Personen / from 2 persons / B3 _ A& LY

SUKIYAKI

TEREE € 50 pro Person
Japanischer Topf mit Wagyufleisch und Gemiise
Japanese hot pot with wagyubeef and vegetables

SHABUSHABU

L5 LS5 €50 proPerson
Wagyufleisch und Gemiise mit Topf heifier Briihe getrennt serviert.
Wagyubeef and vegetables are served with a hot pot filled with boiled japanese soup.

v¢Nach traditionell japanischer Art konnen Sie dieses Gericht selber, oder von einem unserer
Servicemitarbeiter direkt vor Ihren Augen zubereiten lassen.
Bei weiteren Fragen stehen wir lhnen gerne zur Verfigung.

vcWe also offer live traditional Japanese style cooking,where you can prepare the meal yourself,
or our staff will prepare it for you right in front of your eyes.
If you have any questions, feel free to ask.

Ye Wagyu Rindfleisch stammt Ye Wagyu beef originally YeZ o ] oAy oF v
von urspriinglich in Japan comes from Japan,where pefE L, HARNOEL TR
speziell geziichteten the cattle is treated in a T,

Rindern,die mit bestem special way, feeded with Z LT, T0FaeAARLU
Futter versorgt wurden best food to get the BREEDOTTEHE LE Lz,
damit ein feinmarmoriertes finemarmored meat.

Fleisch erzielt wird.

LM

Alle Preise enthalten 19 % MwSt.
All prices include 19 % V.A.T



A [a carte

éﬁHZ;X;:;zb—

Kisetsu no Nimonowan € 15
ZHi DR WY

Suppe der Saison

Seasonal soup

Tai Kabutoni € 18

fRERA

Gekochter Kopf von der Dorade mit SojasoBe
Boiled head of seabream with soy sauce

Tempura Moriawase € 18

Rimfeias

Frittierte Garnelen, WeiBfisch und Gemiise
Deep-fried prawns, whitefish and vegetables

Teppanyaki US rosu yakiniku € 25

AR US & — R BER (120g)
Amerikanisches Sirloin nach japanischer Art
mit BBQ-sofRe

Japanese style U.S. sirloin with BBQ sauce

Unaju € 40

fBE (FFkAt)

Gebackener Aal auf Reis, klare Suppe
Grilled eel on rice, clear soup

Inaniwa Udon / Inaniwa Zaru Udon € 14
RERE D E A

Inaniwa Weizennudelsuppe/ Kalte Inaniwa
Weizennudeln, extra aus Japan eingefiihrt
Inaniwa wheat flour noodle, specially
imported from Japan

Dessert / 7 F— p

Eiscreme
(Vanille oder Griinertee) € 5
Ice cream (vanilla or green tea)

TAAZ V=0 (RN=TF T, #HK)

Friichte der Saison € 8,50
Seasonal fruits

ZHIO 1)

Akadashi € 5,50
RE

Dunkle Miso suppe
Dark miso soup

Agedashi € 9
BITHLEE
Frittierter Tofu
Deep-fried tofu

Yasai Tempura € 15
BF SR I 7
Frittiertes Gemiuse
Deep-fried vegetables

Teppanyaki Seafood € 35

GARBE > —T7— FEY &b
Auswahl von Meeresfriuchten

nach japanischer Art

Selection of japanese style seafood

Tenju € 17,5

RE (FRHEH)

Tempura auf Reis mit japanischer SoBe,
und Miso Suppe

Tempura on rice with a Japanese sauce,
and miso soup

Chasoba € 14,50
wEIX

Kalte griiner Tee-Nudeln
Cold green tea noodle

Griintee-eiscreme
mit siiBen rotenBohnen € 8

Green tea ice cream with sweet red beans

SR A

Friichte mit Eiscreme € 8,50
Fruits with ice cream

Ry TAAXT Y —LIR

Alle Preise enthalten 19 % MwSt.
All prices include 19 % V.A.T



