Fish Corner-Dinner

Menii / Menu / =

ZOMenii Japan (R
Menu Japan/ B ARG € 85

Amuse Bouche

Sushi und Sashimi
Sushi und roher Fisch

Tempura
Frittierte Garnelen,
Weibfisch und Gemiise

U.S. beef Sukiyaki
Japanischer Topf mit
Sirloin-Steak und Gemduse
Reis und Misosuppe

Dessert
Dessert des Monats

Amuse Bouche

Sushi and sashimi
Sushi and raw fish

Tempura
Deep-fried prawns,
white fish and vegetables

U.S. beef Sukiyaki
Japanese hot pot with
beef and vegetables
Rice and miso soup

Dessert
Dessert of the month

ZOMenii Europa (R

Menu Europe/ 3—BET VEJH € 65

GIE3
—BETE R

PN

73 ]
USH§ER0&

ftE. vk
FH— |

Amuse Bouche

Sashimi
2 verschiedene Sorten
roher Fisch

Shake teriyaki or Tori teriyaki
Gegrillter Lachs mit Teriyakisoe
oder

Gegrilltes Hahnchenfleisch

mit Teriyakisolie

Sushi und Tempura
Sorten Nigiri-sushi

und Maki-sushi
Frittierte Garnelen,
WeibBfische und Gemiise
Misosuppe

Dessert
Dessert des Monats

Amuse Bouche

Sashimi
Selection of 2 kinds of raw fish

ShaKe teriyaki or Tori teriyaki
Grilled salmon with teriyaki sauce
or

Grilled chicken with teriyaki sauce

Sushi and Tempura
Selected nigiri-sushi

and maki-sushi
Deep-fried prawns,

white fish and vegetables
Miso soup

Dessert
Dessert of the month
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Alle Preise enthalten 19 % MwSt.
All prices include 19 % V.A.T.
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ZOMenii Meeresfriichte (R

Menu

Seafood/ MBFERE € 50

Amuse Bouche

Sashimi
2 verschiedene Sorten
roher Fisch

Teppanyaki Meeresfrichten
Auswahl von Meeresfriichten
nach japanischer Art,

Reis und Misosuppe

Dessert
Dessert des Monats

Amuse Bouche

Sashimi
Selection of 2 kinds of raw fish

Teppanyaki Seafood
Japanese styled selection of
seafood

Rice and miso soup

Dessert
Dessert of the month

ZOMenii U.S. Beef R
Menu U.S. Beef/ USE—TXF € 40
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Amuse Bouche

Suppe
Suppe der Saison

Teppanyaki U.S. Rindersteak.
Amerikanisches Sirloin nach
japanischer Art

mit BBQ-soRe

Reis, Misosuppe

Dessert
Dessert des Monats

Amuse Bouche

Soup
Seasonal soup

Teppanyaki U.S. beef steak.
Japanese styled U.S. Sirloin
with BBQ sauce

Rice, miso soup

Dessert
Dessert of the month

LM

Alle Preise enthalten 19 % MwSt.
All prices include 19 % V.A.T.
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FOMenii Mini Europa (R
Menu mini europe/ X =3 — T R € 35

Amuse Bouche Amuse Bouche EIE3
Tempura und Sushi Tempura and sushi FH & RIF#E
Sorten Nigiri-sushi Selected nigiri-sushi IZxX D

und Maki-sushi and maki-sushi LS
Frittierte Garnelen und Gemuse Deep fried prawns and vegetables KT
Misosuppe Miso soup LRI
Dessert Dessert THF—h
Dessert des Monats Dessert of the month

DM enii Shokado (R
Menu Shokado /| WIEEARE €30

Amuse Bouche Amuse Bouche FIE
Shokado Box Shokado Box WwitE

Roher Fisch Raw fish il &y

Gemiise der Saison Vegetables of the season EW
Gegrillter Fisch Grilled fish By
Frittierte Spezialitdten nach Chef’s choice fried specials )

Art des Hauses

Reis, Misosuppe Rice,miso soup TER. RIS
Dessert Dessert TP — b
Dessert des Monats Dessert of the month

Bitte fragen Sie uns nach dem Menu des Monats
Please ask us for the menu of the month
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Alle Preise enthalten 19 % MwSt.
All prices include 19 % V.A.T.



Sashimi Platten
Sashimi Plates /!ﬁ/ﬁ’ﬁé\ﬁ

Auswahl an Sashimi (roher Fisch) / Selection of sashimi (raw fish)

Hana € 25 Kuri € 18

v R
(flir 2-3 pers. / for 2-3 pers.) (fur 1 pers. / for 1 pers.)

Sushi Platten

Sushi Plates /%‘Fﬁgé\ﬁ‘

Auswabhl an Sushi / Selection of sushi

Matsu € 29 Take € 24 Ume € 18
L/ (@ i

10 Nigiri-Sushi 8 Nigiri-Sushi 6 Nigiri-Sushi
1 Maki-Sushi 1 Maki-Sushi 1 Maki-Sushi
XD 105 XD 88 XD 6 &
A& 1A A& 1A A& 1A

Sushi und Sashimi Platten
Sushi and sashimi plates /%‘Fﬂﬁ/ﬁ’fﬁe’é\ﬁ‘

Auswabhl an Sushi und Sashimi / Selection of sushi and sashimi

Tsuru € 70 Kame €40

#® fa

(flr 3-4 pers. / for 3-4 pers.) (fur 1-2 pers. / for 1-2 pers. )
#lE  Sashimi & Sashimi

\Z& Y 10 Sushi IZX Y 6 Sushi

A% 1 Maki-sushi A% 1 Maki-sushi

Chirashi-Sushi Platte € 30
56 LZFE]

Rohe Meeresfriichte auf Sushi-Reis [/ Seasonal raw seafood on sushi-rice

Rkaq TR

Alle Preise enthalten 19 % MwSt.
All prices include 19 % V.A.T.



A [a carte
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Kisetsu no Nimonowan € 15
ZEH OE Y

Suppe der Saison

Seasonal soup

Tai Kabutoni € 18

fREER

Gekochter Kopf von der Dorade mit SojasoRe
Boiled head of seabream with soy sauce

Tempura Moriawase € 18

Rimresas

Frittierte Garnelen, Weibfisch und Gemuse
Deep-fried prawns, whitefish and vegetables

Teppanyaki US rosu yakiniku € 25

SRATBE US & — R BEM (120g)
Amerikanisches Sirloin nach japanischer Art
mit BBQ-sofRe

Japanese style U.S. sirloin with BBQ sauce

Unaju € 40

BE (FRA)

Gebackener Aal auf Reis, klare Suppe
Grilled eel on rice, clear soup

Inaniwa Udon / Inaniwa Zaru Udon € 14
FERED LA

Inaniwa Weizennudelsuppe/ Kalte Inaniwa
Weizennudeln, extra aus Japan eingefiihrt
Inaniwa wheat flour noodle, specially
imported from Japan

Dessert / 7 F— h

Eiscreme
(Vanille oder Griinertee) € 5
Ice cream (vanilla or green tea)

TARI Y=L (R=F UL, HHE)

Friichte der Saison € 8,50
Seasonal fruits

Z1H D H )

LM

Akadashi € 5,50
RE

Dunkle Miso suppe
Dark miso soup

Agedashi € 9
BITHLEE
Frittierter Tofu
Deep-fried tofu

Yasai Tempura € 15
B 3E R I 7
Frittiertes Gemise
Deep-fried vegetables

Teppanyaki Seafood € 35

GARBE > — 7 — FEV Ay
Auswahl von Meeresfriichten

nach japanischer Art

Selection of japanese style seafood

Tenju € 17,5

RE (BREHA)

Tempura auf Reis mit japanischer Sofe,
und Dunkle Misosuppe

Tempura on rice with a Japanese sauce,
and dark miso soup

Chasoba € 14,50

*xxiX
Kalte griiner Tee-Nudeln
Cold green tea noodle

Griintee-eiscreme
mit siiBen rotenBohnen € 8

Green tea ice cream with sweet red beans

TR

Friichte mit Eiscreme € 8,50
Fruits with ice cream

By TAAT Y —LRA

Alle Preise enthalten 19 % MwSt.
All prices include 19 % V.A.T



