TeppanyaKi-Dinner

Course Menu
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Wagyu Benkay € 125 Woagyu Benkay € 125 o4 FRBE € 125
Appetizer Vorspeise Jeft

Assorted 4 kind of sushi or 4 Sorten Sushi oder 4 BFH ]
Assorted 2 kind of Sashimi 2 Sorten Sashimi X%

selected by chef nach Wahl des Kiichenchefs 2 RS &

Half lobster and seafood
with bean sprouts

Sorbet
Chef’s salad

Wagyu filet steak 130g

or

Wagyu sirloin steak 170g

170 g

with seasonal griled vetgetables
rice and miso soup

Halber Hummer und
Meeresfrichte mit Sojasprossen

Sorbet
Gemischter Salat

Wagyu Filetsteak 130g
oder
Wagyu Entrecote 170g

mit Gemuse der Saison
Reis und Misosuppe
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Crépe with ice cream Crépe mit Eiscreme JV—TT AR
Wagyu Ushiwaka € 95 Wagyu Ushiwaka € 95 4 43 €95
Appetizer Vorspeise et
Assorted 4 kind of sushi or 4 Sorten Sushi oder 4 EFw]
Assorted 2kind of Sashimi 2 Sorten Sashimi X%

selected by chef nach Wahl des Kiichenchefs 2 FHRR I B
Chef’s salad Gemischter Salat T DYVTH

Wagyu filet steak 130g
or

Wagyu sirloin steak 170g
170g

with seasonal vegetables
rice, miso soup

Crépe with ice cream

Wagyu Filetsteak 130g
oder
Wagyu Entrecéte 170g

mit Gemise der Saison
Reis, Misosuppe

Crépe mit Eiscreme
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‘Vegeturian menu € 48

Vegetarisches Menii € 48

RCZNVT v A=a—¢E

48
Edamame

Assorted 4 kind of
vegetable sushi
selected by chef

Vegetable tempura
Chef’s salad

Tofu steak

with seasonal vegetables,
rice and miso soup

or

Fried noodle with mushroom
miso soup

Seasonal dessert

Griinen Bohnen

4 Sorten Gemiusesushi
nach Wahl des Kiichenchefs

Gemisetempura
Gemischter Salat

Tofusteak

mit Gemiuse der Saison,

Reis und Misosuppe

oder

Gebratene Nudeln mit Pilzen
Misosuppe

Nachtisch der Saison
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Kinkaku € 88 Kinkaku € 88 &B €88
Appetizer Vorspeise Sefhir
Assorted 4 kind of sushi or 4 Sorten Sushi oder 4 BFF7]
Assorted 2kind of Sashimi 2 Sorten Sashimi BEES

selected by chef nach Wahl des Kiichenchefs 2 R B
Half lobster Halber Hummer F~— N
or oder X%

Assorted seafood Auswahl von Meeresfriichten MR Y &bt
with bean sprouts mit Sojasprossen BEXHROL
Sorbet Sorbet e G N/
Chef’s salad Gemischter Salat T DYVTH

Filet steak 130g

or

Sirloin steak 170g

with seasonal vegetables
rice, miso soup

Crepe with ice cream

Filetsteak 130g

oder

Entrecote 170g

mit Gemuse der Saison
Reis, misosuppe

Crépe mit Eiscreme
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Ginkaku € 58 Ginkaku € 58 8RR €58
Appetizer Vorspeise et
Assorted 4 kind of sushi or 4 Sorten Sushi oder 4 B FH ]
Assorted 2kind of Sashimi 2 Sorten Sashimi BEES

selected by chef nach Wahl des Kiichenchefs 2 FE R &
Chef’s salad Gemischter Salat T DYVTH

Filet steak 130g

or

Sirloin steak 170g

or

Half lobster and seafood
(+€15)

with seasonal vegetables
Rice, misosoup

Filetsteak 130g
oder
Entrecote 170g
oder

Halber Hummer und Meeresfriichte

(+€15)
mit Gemiuse der Saison
Reis, Misosuppe
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Crépe with ice cream Crépe mit Eiscreme TJV—TT AR
Kamakura € 45 Kamakura € 45 PkB €45
Appetizer Vorspeise At
Assorted 2 kind of sushi 2 Sorten Sushi 2 B#T]
selected by chef nach Wahl des Kiichenchefs

Chef’s salad Gemischter Salat 7DV T K

Filet steak 130g

or

Sirloin steak 170g

with seasonal vegetables
rice, miso soup

Seasonal dessert

Filetsteak 130g

oder

Entrecéote 170g

mit Gemuse der Saison
Reis, Miso Suppe

Nachtisch der Saison
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Zu Ihrem Menii servieren wir lhnen gerne Crépe mit Eiscreme zu einem Aufpreis von 10 €.
If you like to change your menu dessert to crépe with ice cream additional charge is 10 €.
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Set Menu
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€80
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€22

Wagyu filet 130g or
Sirloin 170g served
with seasonal
vegetables, rice
and soup

Tofu steak 150g
served with
seasonal
vegetables, rice
and soup

/ Wagyu Filet 130g oder
Entrecote 170g serviert mit
Gemiuiser der Saison, Reis und
Suppe

/ Tofusteak 150g
serviert mit
Gemiuse der Saison,
Reis und Suppe



Meat/Fleish

7 4 L A7 —% / Filet steak / Rinderfilet 150g € 25

H—nr A A7 —/ Sirloin steak / Entrecote 150g € 23
%W / Chikenleg / Hahnchenschenkel 200g € 18

WEP / Duck / Ente 180g € 23

Seafood/ Meeresfriichte

SCURREIZITHE R L (100g) 23 f+ & £ 97/ Served with bean sprouts(100g) / Serviert mit
sojasprosen(100g)

A~ — L#E#/ Lobster / Hummer € 48
F~— \iFE¥-& & / Half lobster and / Halber Hummer und

HEfiErE W A H  assorted seafood  Auswahl an Meeresfriichten € 39
WEfiEEK » 5ot / Assorted seafood / Auswahl an Meeresfriichten € 33
#+% / Shrimps / Garnelen 130g € 28
fiz / Salmon / Lachs 150g € 20

.57 / Scallop / Jakobsmuscheln 130g € 20

Side Dishes

PR / Tempura / Deep fried shrimps, / Shrimps, Fisch und Gemiise

white fish and vegetables im Tempurateig fritiert €12
B 3 K D e / Yasai tempura / Fritiertes Gemiise

Deep fried vegetables im Tempura €10

WHEA W BEX 5 YA / Fried noodle / Gebratene Nudelen

with seafood mit Meeresfrichten €15
TI7A4ARKITAA / Fried rice / Gebratener Reis € 8.50
ZEE D BERF 3 / Seasonal Vegetables / Gemiise der Saison €7

Leichte Veranderungen richten sich nach der aktuellen Marktsituation. Alle Preise enthalten 19 %
MwsSt und Bedienung.

Small changes might appear according to the actual market situation. All prices include 19 % V.A.T.
and service charge.
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Sollten Sie eine Allergie gegen bestimmte Lebensmittel haben, informieren Sie uns bitte daruber.
Please inform us if you are allergic against certain items.
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